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釣り人必見！釣り人必見！

もちろん調理も致します。※別途料理代をいただきます

真鯛

ひらめ

真あじ

真さば

カンパチ

カワハギ

900/kg

900/kg

700/kg

700/kg

800/kg

1,000/kg

700/kg

1,000/kg

600/kg

600/kg

600/kg

1,200/kg

200/kg

200/kg

1,000/kg

700/kg

カツオ

太刀魚

     イサキ

     スズキ

     はまち

まぐろ

カジキ

シイラ

イカ

     ブリ

天然

天然

天然

天然

天然

天然

天然

天然 天然

天然

※一般的に良い型の値段となり、サイズによって価格変動します。

※桑名市～津市の沿岸部の魚介は買取できません。尚、県外の場合は要相談となります。

その他 キス・サヨリ・カマス・貝類なども買い取ります。 ※その他ご相談ください！

釣った魚は、鮮度を保ちましょう。

（血抜きをしたり、氷じめしたりして鮮度を保ってください。）

魚は鮮度が命！！
クーラー BOX に氷を入れて海水を入れていただくと
助かります。（発砲スチロール可。）

温度変化には気を付けて

買取時間内を守り、事前に必ず連絡を入れてください。当店への到着2時間前が原則です。

釣魚買取希望の連絡を入れてください

釣魚を直接見せて頂き、その魚の程度により値段がつきます。（傷が多かったり、あまり小さいと買取れませんのでご注意ください。）

直接店舗へ持ち込んでください

独自の価格表により、現金にて買取ります。（その際、身分証明書のご提示と当社の買取書及び領収書にサインをしてください。）

現金買取です！！

［すし居酒屋 湊 －みなと－ 四日市諏訪交番前店］

〒510-0086 三重県四日市市諏訪栄町 9-13 TEL.059-327-5455

［すし居酒屋 湊 －みなと－ 鈴鹿平田店］

〒513-0806 三重県鈴鹿市算所 1-2-8 1F TEL.059-373-5277

買取り時間／ 11：30 ～ 17：00

買取り時間／ 14：00 ～ 17：00

～買取価格表～

～釣魚買取ルール～

210_297


